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(Signature)
Tris di Tartare 46
*Tonno, *Salmone, “Ricciola
“Polpo in Doppia Cottura, Cime di Rapa e Ferfellone «) 26 Tio of Tartare
Double-cooked “Octopus, Turnip Greens and Ferfellone “Tuna, *Salmon, *Amberjack
(Signature) . . .
Pan Brioche al Pecorino, Cipolla Rossa Caramellata, La Sua Maionese e Tacchino Arrosto (.73 24 Ostriche e G_m Spray (5_ Pezzi) a4
Pan Brioche with Pecorino Cheese, Caramelized Red Onion, its Mayonnaise, Roasted Turkey Oysters and Gin Spray (5 Pieces)
Tomino alla Wellington su Crema di Porri a37.10) 24 Alzatina di Crudi 219
Tomino Piemontese, Funghi Champignon, Pasta Sfoglia e Porri 2 *Scampi, 4 *Gamberi Rossi di Mazara del Vallo, 2 Ostriche
Wellington Tomino on Leek Cream Fish Crudités
Piedmontese Tomino, Champignon Mushrooms, Puff Pastry and Leeks 2 *Shrimps, 4 *Red Prawns from Mazara del Vallo, 2 Oysters
*Calamari Grigliati Mollicati, Misticanza con More e Semi .11 24 Vitello Tonnato con Giardiniera e Fiore di Cappero ¢45
Grilled *Squid with Crumbled Bread, Mixed Salad with Blackberries and Seeds Cold Veal with Tuna Sauce, Giardiniera and Caper Flower
Cavolfiore Gratinato, Crema di Zucca, Gorgonzola e Noci 1,7 24 Carciofi in Oliocottura, Pane Verde e Salsa di Carote e Anice (.5
Gratin Cauliflower, Pumpkin Cream, Gorgonzola and Walnuts Cooked Artichokes, green Bread and Carrot Sauce and Anise

“Moscardini al Sugo con Pane Bruschettato (4,4 26 %/' %W
*Moscardini in Sauce with Bruschetta Bread

Mezzamanica agli “Scampi (1.2

Pan y Tomate, Fichi e Patanegra o531 26 Mezzamanica with *Scampi
Pan y Tomate, Figs and Patanegra
*Gnocchi al Ragu 3
Tartare di “Tonno .4 22 *Gnocchi with Meat Sauce
Tonno, Soia, Olio ed Erba Cipollina
* (Signature)
TT“nagoamgl i Spaghettone Quadrato De Cecco Cacio e Pepe con Tartare di “Gamberi a.27)
V8, 200, DAL G CHEVES De Cecco Squared-Shaped Spaghettoni with Cacio Cheese, Pepper and “Prawn Tartare
Tartare di "Salmone ¢ 22

Fusillone di Gragnano al Pomodoro e Basilico )

§almone, Avocado, Olio, Sale e Limone Fusilloni Pasta from Gragnano with Tomato Sauce and Basil
Salmon Tartare
Salmon, Avocado, Oil, Salt and Lemon *Linguine ai Frutti di Mare (2414 28
. S
Tartare di “Ricciola @ 24 e
Ricciola, Friggitello, Cipolla Rossa, Prezzemolo Tagliolini al Tartufo Nero o) 28
* Amberjack Tartare Tagliolini with Black Truffle |
Amberjack, Friggitello Pepper, Red Onion, Parsley se disponibile, al Tartufo Bianco a,)
if available, Tagliolini with White Truffle
Tartare di Fassona (1345710 24
‘ Fassona, Le sue Salse: Maionese all’Aglio, Senape in Grani, Battuto Mediterraneo Ravioli di Zucca, Burro e Salvia (.7
/ Fassona Tartare Pumpkin Ravioli with Butter and Sage

Fassona, Sauces: Garlic Mayonnaise, Mustard and Mediterranean Sauce

COMUNICAZIONE DI SERVIZIO IN APPLICAZIONE DEL REG. UE 1169/2011 “PENELOPE A CASA MILANO - PENELOPE A MILANO S.R.L."
Elenco delle sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio o presenti nell’allegato 11 del REG. UE n. 1169/2011
1 Cereali contenenti glutine e relativi prodotti; 2 Crostacei e relativi prodotti; 3 Uova e relativi prodotti: 4 Pesce ¢ relativi prodotti; 5 Arachidi e relativi prodotti; 6 Semi di Soia e relativi prodotti; 7 Latte e relativi prodotti (incluso il Tattosio); 8 Frutta a guscio ¢ relativi prodotti; 9 Sedano e relativi prodotti; 10 Senape
e relativi prodotti; 11 Semi di Sesamo ¢ relativi prodotti; 12 Diossido di Zolfo e Solfiti a concentrazioni maggiori di 10 mg/’kg o 10 mg/litro riportati come SO2; 13 Lupino e relativi prodotti; 14 Molluschi e relativi prodotti.
*In base alla disponibilita del mercato alcuni prodotti sono congelati o surgelati all'origine. Il pesce desti ad essere ¢ crudo o prati crudo ¢ stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE 853/ 2004.
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8Por Fune- &rer Fggungere
Tagliata di Angus Scozzese, Olio e Sale Grosso, Fagiolini e Carota Baby 36 “French Fries al Tartufo a5
Sliced Scottish Angus, Oil and Coarse Salt, Green Beans and Baby Carrots Truffle *French Fries
“Branzino, Patata Schiacciata, Olive e Salsa di Datterino «.7) 34 Spinaci Saltati 7,
“Sea Bass, Mashed Potato, Olives and Datterino Sauce Sauteed Spinach
Parmigiana di Melanzane con Ricotta (1579 28 Zucchine Grigliate
Eggplant Parmigiana with Ricotta Grilled Zucchini
Burger Penelope 137 28 Verdurine al Vapore
Pane alla Barbabietola, Hamburger di Scottona (200 gr.), Lattuga Riccia, Crispy Bacon, Salsa Cheddar e Pomodoro Steamed Vegetables
Penelope Burger _
Beetroot Bread, Scottona Burger (200 gm.), Curly Lettuce, Crispy Bacon, Cheddar Sauce and Tomato @:)W @Q@W
(signature) . ) Tiramisu Classico 1,37 12
Filetto di Pezzata Rossa, Salsa al Parmigiano e Crema di Patate 9 38 Classic Tiramisil
Pezzata Rossa Beef Fillet, Parmesan Sauce and Potato Cream
. Torta Morbida al Fondente con Mousse di Lamponi 3,7 12
Agnello Cotto a Bassa Temperatura, la Sua Salsa e Carciofi 36 Chocolate Soft Cake with Raspberry Mousse
Lamb Cooked at Low Temperature, its Sauce and Artichokes
R . . Cheesecake ai Frutti Rossi (.7 12
*Cartoccio di Orata, Cime di Rapa e Patate @ 34 Red Fruit Cheesecake
“Sea Bream Baker in Foil, Turnip Tops and Potatoes
Non ¢ un Waffle a5 12
Stracotto al Montepulciano con Crema di Patate alla Provola ¢..12) 32 %ﬁhNostre N%\?;eﬁlallla Nutella
. . at’s not a e
Montepulciano Stew with Potatoes Cream and Provola Our Neole with Nutella
Salmone alla Soia, Spinacino e Mandorle Croccanti ¢s6s) 30 Sorbetto al Limone con Polvere di Caffé o) 10
Soy “Salmon, Spinach and Crunchy Almonds Lemon Sorbet with Coffee Powder
Crostata di Ricotta e Cioccolato 3.7 12
Ricotta Tart and Chocolate
(vt:gnatufe)
Alzatina Penelope 1,3,6,7.8) (per persona) 10
Penelope Scenic Tower of Sweets (per pexson) .

8Por s~ Sua~

I Nostri Piatti, il Nostro Olio, i Nostri Vini. Il Personale di Sala Sara Lieto di Fornire Tutte le Informazioni.
Our Dishes, Our Oil, Our Wines. Our Staff Will be Glad to Provide You With any Information You May Require

OPERATIONAL COMMUNICATION PURSUANT TO REG.UE 1169/2011 “PENELOPE A CASA MILANO - PENELOPE A MILANO S.R.L."
List of allergenic ingredients used in this place and present Annex to of the EU REG. n.1169/2011
1.Cereals containing gluten (wheat, rye, barley. oats, emmer, kamut) 2.Crustaceans 3.Eggs 4.Fish 5. Peanuts 6.Soy 7.Milk and dairy products (lactose included) 8. Fruit in shell (almonds, hazelnuts, walnuts, cashew nuts, pecans. Brazil nuts, pistachios, macadamia nuts or Queensland nuts) 9.Celery 10.Mustard
11.Sesame seeds 12 Sulphur dioxide and sulphites (if i concentrations above 10 mg / kg or 10 mg / liter) 13 Lupins 14 Molluses
*Based on local market availability some products are frozen and deep-frozen at the ongin. Fish served raw or not fully cooked is preserved and processed when fresh according with EC 853/ 2004 regulation.
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Prosecco Millesimato Brut DOCG Casa Vittorino Astoria 10
Prosecco Millesimato Brut DOCG Casa Vittorino Astoria Magnum 1.5L

Trento DOC Brut Moser

Franciacorta DOCG Saten Millesimato Contadi Castaldi

Franciacorta DOCG Brut Ros¢ Contadi Castaldi

Franciacorta DOCG Satén Conte di Provaglio

Franciacorta DOCG Satén Magnum 1,5L Conte di Provaglio

Franciacorta DOCG Cuvée Prestige Ca' Del Bosco 20
Franciacorta DOCG Cuvée Prestige Ca' Del Bosco 1,5L

Franciacorta Extra Brut DOCG “Vintage Collection” Ca’ Del Bosco
Franciacorta DOCG Cuvée Prestige Rosé Ca’ Del Bosco

Franciacorta Riserva DOCG Millesimato Annamaria Clementi Ca' Del Bosco
Franciacorta DOCG "Teatro alla Scala" Bellavista

Franciacorta DOCG "Teatro alla Scala" Magnum

Franciacorta DOCG Alma Grand Cuvée Brut Bellavista 18
Franciacorta Bellavista Alma Ros¢ 20
Cremant d’Alsace Brut Nature Domaine Gerber 18
Cremant d’Alsace Brut Rosé Domaine Gerber 18
Champagne Brut Ruinart 25
Champagne Brut Ruinart Magnum

Champagne Ruinart Brut Rosé 28

Champagne Ruinart Brut Rosé 1,51

Champagne Brut Blanc de Blancs Ruinart

Champagne Brut Blanc de Blancs Magnum 1,51 Ruinart
Champagne Dom Pérignon

Champagne Dom Pérignon P2

Champagne Brut Perrier-Jouet

Champagne Blason Rose Perrier-Jouet

Champagne Perrier-Jouet Blanc de Blancs

Champagne Belle Epoque Perrier-Jouet

Champagne Cristal Louis Roederer
Champagne Krug
‘/ Abruzzo O)/ é é
Pecorino Penelope DOC 10

Villa Gemma Colline Teatine IGT Masciarelli
Trebbiano D'Abruzzo Castelli di Semivicoli Masciarelli
Passerina Barone Di Valforte
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calice bottiglia

35
70
65
65
65
55
120
75
150
95
85
215
&5
170
65
&0
65
65
120
240
140
280
140
290
330
600
140
185
180
320
350
320

30
34
45
34

Campania

Greco D1 Tufo DOCG “Cutizzi” Feudi D1 San Gregorio
Fiano Pitracalda Feudi D1 San Gregorio

Sannio Falanghina DOC Serrocielo Feudi Di San Gregorio

Friuli Venezia Giulia

Venezia Giulia IGT Ribolla Gialla Feudi di Romans
Friuli IGT Ribolla Gialla Vinnae Jermann

Friuli Isonzo DOC Sauvignon Blanc Feudi di Romans
Colli Orientali del Friuli DOC Sauvignon Livio Felluga
Venezia Giulia IGT Vintage Tunina Jennann

Venezia Giulia IGT Chardonnay Jermann

Lombardia

Brolettino Lugana Ca’ dei Frati DOC

Liguria

Colli Luni Vermentino Etichetta Nera Lunae Bosconi
Piemonte

Gavi DOCG Etichetta Bianca La Scolca
Gavi di Gavi DOCG Etichetta Nera La Scolca

Trentino Alto Adige

Gewurztraminer DOC St Michael Eppan
Gewurztraminer DOC Gilfestain

Sauvignon Blanc DOC Gilfestain

Sauvignon Blanc DOC Gilfestain Magnum
Alto Adige DOC Pinot Bianco Cantina Terlan
Alto Adige DOC Chardonnay Cantina Terlan
Sauvignon DOC "Sanct Valentin" St Michael Eppan
Chardonnay Gaun Bio Alois Lagede

Pinot Grigio Porer Demeter Alois Lageder
Riesling Surmont Bio Alois Lageder

Umbria

Umbria IGT Bramito del Cervo Antinori Tenuta Castello della Sala
Umbria IGT Cervaro della Sala 2016 Antinori Tenuta Castello della Sala

Sicilia
Grillo DOC Bio Vegan Cantine Nicosia

Sardegna
Vermentino di Sardegna DOC Giunco Mesa

Francia

Chablis Saint Pierre Albert Pie
Poully Fume "Baron de L"

Poully Fumeé Baron de Ladoucette
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calice bottiglia

10
10

10

12

40
38
38

34
46
32
46
100
52

34

46

35
45

38
44
44

100
34
34
64
45
45
45

40
90
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Montepulciano d'Abruzzo Penelope DOC 10 35 Bolgheri DOC Beccaia I Tirreni 40
Montepulciano d'Abruzzo DOC Marina Cvetic Masciarelli 60 Bolgheri Rosso DOC Il Bruciato Marchesi Antinori 55
Amorino Montepulciano DOC Podere Castorani 38 Bolgheri Rosso DOC Il Bruciato Marchesi Antinori Magnum 1,5L 110
Neromoro Montepulciano 2017 DOCG Nicodemi 60 Nobile di Montepulciano DOCG Poliziano 55
Brunello di Montalcino DOCG Antinori Tenuta Pian Delle Vigne 98
Friuli Venezia Giulia Brunello di Montalcino DOCG Vignaferrovia Antinori Tenuta Pian Delle Vigne 160
Friuli Colli Orientali DOC Merlot Specogna 38 Toscana IGT Tignanello Marchesi Antinori 160
Toscana IGT Tignanello Marchesi Antinori Magnum 1,5 L 350
Lazio Bolgheri Doc Superiore Guado al Tasso Marchesi Antinori 180
Syrah IGP Tellus Falasco 35 Toscana IGT "Solaia" 480
Bolgheri DOC "Sassicaia" Marchesi Incisa 320
Lombardia Chianti Classico DOCG Piegaia Chianti Classico Villa Calcinaia 35
Corte del Lupo Curtefranca DOC Ca’ Del Bosco 12 48 Toscana IGT "Le Difese" Tenuta San Guido 55
Oltrepo Pavese DOC Bonarda frizzante "La Gallina" Giorgi 35 Toscana IGT Guidalbeto Tenuta san Guido 95
Piemonte Veneto
Dolcetto Dogliani DOCG Poderi Luigi Einaudi 34 Valpolicella DOC Allegrini Corte Giara 39
Barbera d'Alba Azienda Prunotto 35 Valpolicella DOC Ripasso Corte Giara 40
Barolo DOCG Domenico Clerico 90 Amarone della Valpolicella DOCG Corte Giara 70
Nebbiolo Occhetti Azienda Prunotto 40 Amarone della Valpolicella Classico Allegrini 130
Barbaresco DOCG Sordo 48 Amarone della Valpolicella Classico Bertani 180
Langhe DOC Sito Moresco Az.Agr. Angelo Gaja 110
FRANCIA
Puglia Chateau Le Puy Emilien 68
Puglia IGT Siniscalco Primitivo Coppi 10 34 -
Salento IGT Pellirossa Negroamaro Coppi 34 6)/”2& %@W
Primitivo di Manduria “Sessantanni” Cantine San Marzano 65

Penelope Cerasuolo d'Abruzzo DOC
Tramari Rosé Cantine San Marzano

Sardegna . .
. Amorino Cerasuolo d'Abruzzo DOC Podere Castorani

i i i 140

Turriga IO Tscla aet Nuright Roeso Arglolas Cerasuolo d'Abruzzo DOC Villagemma Masciarelli

Sicilia ;K;Illliie;;rﬁ Angel Cotes de Provence

. v ; 100 ,

Sicilia DOC Mille e Una Notte Donna Fugata Rosa dei Frati Ca’ dei Frati

Trentino Alto Adige O)/yu @9&

Pinot Nero Gilfenstein 12 45

Lagrein Gilfenstein Lagrein 12 40 Passito di Pantelleria Ben Ry¢ Donnafugata

Lagrein Gilfenstein Magnum 1,5L 100 Muffato della Sala Castello della Sala Antinori

Teroldego Foradori IGT “Triple A” 65 Moscato d’Asti Casa di Bianca Canelli
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Tiramisu Classico 13,7
Classic Tiramisu

Chocolate Soft Cake with Raspberry Mousse

)
Cheesecake ai Frutti Rossi (1,7
‘ Red Fruit Cheesecake
Non ¢ un Waffle 135
Le Nostre Neole alla Nutella
That’s not a Waffle
Our Neole with Nutella

Sorbetto al Limone con Polvere di Caffé )
Lemon Sorbet with Coffee Powder

Crostata di Ricotta e Cioccolato (137
Ricotta Tart and Chocolate

Jwe B

(ctlgnaﬂlrf)
Alzatina Penelope (1367.8)
Penelope Scenic Tower of Sweets
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Torta Morbida al Fondente con Mousse di Lamponi 3.7 12

12

10

12

(per persona) 10
(per person)
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Coodrght Cocbtali

Piccolo Cocktail e Cioccolata per Augurarvi la Buonanoftte
Small Cocktail and Chocolate to Wish You Goodnight

Made with Love #10 14
Espresso Martini, Cioccolato Fondente 75% e Arancia
Espresso Martini, 75% Dark Chocolate and Orange

3
)
Made with Love #11 14
Blend di Rum (Giamaica, Agricole, Cubano), Zucchero Caraibico, Lime
) con Cioccolato Fondente 75% e Peperoncino
1 Rum Blend (Jamaica, Agricole, Cuban), Caribbean Sugar, Lime with 75%
Dark Chocolate and Chilli

' . Made with Love #12 14 :

Mini Americano al Pimento, Cioccolato Fondente 75% e Sale Maldon \

"( Mini Americano with Pimento, 75% Dark Chocolate and Maldon Salt ;

Made with Love #13 14
Blend di Whisky, Bourbon e Torbato, Vermouth Cocchi, Brancamenta
Cioccolato Fondente 75% e Lampone

Blend of Whisky, Bourbon and Torbato, Cocchi Vermouth, Brancamenta
75% Dark Chocolate and Raspberry

I [
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Tartare di “Tonno (.46

Tonno, Soia, Olio ed Erba Cipollina
*Tuna Tartare

Tuna, Soy, Oil and Chives

Tartare di “Salmone ()

Salmone, Avocado, Olio, Sale e Limone
*Salmon Tartare

Salmon, Avocado, Oil, Salt and Lemon

Tartare di “Ricciola @)

Ricciola, Friggitello, Cipolla Rossa, Prezzemolo
* Amberjack Tartare ©
Amberjack, Friggitello Pepper, Red Onion, Parsley

Tartare di Fassona (13.457,10) 24
Fassona, Le sue Salse: Maionese all’ Aglio, Senape in Grani, Battuto Mediterraneo
Fassona Tartare

Fassona, Sauces: Garlic Mayonnaise, Mustard and Mediterranean Sauce

Pan y Tomate, Fichi e Patanegra a:ssm 26
Pan y Tomate, Figs and Patanegra

Alzatina di Crudi 2,14 44
2 *Scampi, 4 *Gamberi Rossi di Mazara del Vallo, 2 Ostriche
Fish Crudités

2 *Shrimps, 4 *Red Prawns from Mazara del Vallo, 2 Oysters

Mini Alzatina di Crudi 214 22
1 *Scampo, 2 *Gamberi Rossi di Mazara del Vallo, 1 Ostriche

Mini Fish Crudités

1 *Shrimp, 2 *Red Prawns from Mazara del Vallo, 1 Oysters

Ostriche e Gin Spray (4)

Oysters and Gin Spray al pezzo

Pan Brioche, Burro e Alici del Cantabrico (1,73 20
Pan Brioche with Butter and Anchovy from Cantabrico

COMUNICAZIONE DI SERVIZIO IN APPLICAZIONE DEL REG. UE 11692011
“PENELOPE A CASA MILANO - PENELOPE A MILANO S.RL."
e ovocano allergie o intolleranze utilizzati in questo esercizio o
e cni gluti 10 i ova ivi i; 4 Pesce ¢ refativi
rodotti; 6 Semi ¢ oot (3 il lattosio);
i; 9 Sedano ¢ el i; 11 Semi mo ¢ relativi

12 Diossido di Zolto ¢ Solfiti a concentrazioni maggiori i 10 m Lkg 0 10 mg/litro riportati come SO2; 13 Lupino ¢ relativ pmdm 14 Mollu: \q.h cn.lu 1 prodotti.
*1n base alla disponibilith del mercato alcuni prodott sono congelati o surgelsti alloriging Ilp:s«\kmul .v.lsscr mato crudo o praticamente crudo
€ 5tato sotoposto a i bonifica p iva conforme alle peescriziont IIRg(I.SS.‘ 2004,




AL

N % Beiee
Penelope Spritz 16

Select Aperitivo, Prosecco, Seltz, Foglia d’Oro
Select Aperitif, Prosecco, Seltz, Gold Leaf

‘ Spritz 15
Aperol, Select Aperitivo, Campari, Lillet Blanc, Prosecco, Seltz
Aperol / Select Aperitivo / Campari / Lillet Blanc, Prosecco, Seltz

Spritz St. Germain
Prosecco, St. Germain 16

Italicus Spritz 16

I Grandi Classici / The Great Classics 16

Mezcal, Italicus, Marmellata ai Frutti di Bosco, Porto, Succo di Lime, Sale Nero
Mezcal, Italicus, Mixed Berries Jam, Porto, Lime Juice, Black Salt

Made with love #2 16
Gin Malfy, Bitter Bianco, Italicus e Cappero, Bergamotto
Malfy Gin, White Bitter, Italicus and Caper, Bergamotto

Made with love #3 16
Tequila Patron, Mezcal, Aurum, Lime, Oleo Saccarum alla Camomilla
Tequila Patron, Mezcal, Aurum, Lime, Oleo Saccarum with Chamomile

Made with love #4 16
Bourbon Whiskey, Bitter Mix, Vermouth Rosso Infuso ai Lamponi
Bourbon Whiskey, Bitter Mix, Red Vermouth Infusion with Raspberries

Made with love #5 16
Lillet Blanche, Peachthree, Cioccolato Bitter
Lillet Blanche, Peachthree, Bitter Chocolate

Made with love #6 16

Centrifugato di Ananas, Menta, Agave, Lime
Centrifuged Pineapple, Mint, Agave, Lime

Made with love #7
Yuzu, Lime, Spicy Hot, Cedrata
Yuzu, Lime, Spicy Hot, Cedrata
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